
 

Unsere Philosophie 
 

Liebe Gäste, 
herzlich willkommen im Restaurant Zur Brücke! 

 
Seit über 30 Jahren sind wir ein stolzer Familienbetrieb in zweiter 
Generation – mit einer Leidenschaft, die von Generation zu Generation 
weitergegeben wird. 
Unsere Küche ist tief verwurzelt in der Balkantradition, geprägt von 
ehrlichem Handwerk, familiärer Herzlichkeit und echter Freude am 
Genuss. 

Jedes Gericht wird bei uns mit Hingabe und frischen Zutaten zubereitet 
– von unseren hausgemachten Spezialitäten bis zu unseren saftigen 
Steaks, die wir auf dem Lavasteingrill zur Perfektion bringen. 
So entsteht authentischer Geschmack, der an Heimat erinnert und 
dennoch modern interpretiert ist. 

Genießen Sie nicht nur unsere Küche, sondern auch den einzigartigen 
Blick auf den Rhein – ein Ort, an dem gutes Essen, Natur und 
Wohlgefühl zusammenkommen. 
Ob Sommer oder Winter: Unser Restaurant und der Wintergarten sind 
klimatisiert, damit Sie sich bei jedem Besuch rundum wohlfühlen. 

Besonderen Wert legen wir auf unsere Weinauswahl, die wir gemeinsam 
mit unserem Sommelier sorgfältig abgestimmt haben. Jeder Wein 
begleitet unsere Gerichte harmonisch und unterstreicht ihren 
Charakter. 

Wir laden Sie ein, mit uns eine kulinarische Reise zu erleben – mit viel 
Herz, ehrlicher Gastfreundschaft und Momenten, die bleiben. 
Ihr Wohl liegt uns am Herzen – und wir geben unser Bestes, damit Ihr 
Besuch bei uns zu einem unvergesslichen Erlebnis wird. 

Mit herzlichen Grüßen, 
Ihre Familie Mikic 

 
 

 



 

Aperitif 
 

Champagne Béatrice Baron Prestige Brut 
Feine Perlage, elegante Frische, Noten von Zitrus & Brioche 

0,1   10,- 
0,75   65,- 

Aperol Maracuja Spritz  
7,9 

Sherry Fino Tio Pepe Xérès  
5,5 

Lillet Berry  
7,9 

Kleines Kölsch 0,2  
2,5  

Hugo Alkoholfrei  
7,- 

 

Vorspeisen 
 

Kalt warme Vorspeisenplatte für 2  
Mediterran gebratenes Gemüse, 2 Rotgarnelen, Schafskäse, 

Kräuterbutter, Luftgetrockneter Schinken, Brot 
22,- 

Brot mit Aioli  
Brot mit hausgemachter Aioli, marinierten Oliven 

8,9 

 
 
 
 
 
 

Datteln im Speckmantel  
9,- 
 
Knusperziegenkäse 
4 Hausgemachte Teigtaschen gefüllt 
mit Ziegenkäse, Datteln, gerösteten 
Walnüssen – ideal zum Teilen 
8,- 
 
Tomaten Creme Suppe V 
täglich frisch, Sahne und Brot 
8,5 

Gebackener Schafskäse V 
Mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, 
Olivenöl, Brot 
12,- 
 
Argentinische Rotgarnelen  
4 Rotgarnelen aus argentinischem 
Wildfang mit Knoblauch  
und Tomatenwürfel gebraten auf 
Salatbett und Brot 
18,-  
 



Pasta 
 

Taglierini Laurenz  
Taglierini mit zarten Lammstreifen, Cherry-Tomaten, in Curry-Sahnesauce 

19,- 
Taglierini Stani  

Taglierini mit Steinpilzen, Roastbeefstreifen in Weißwein-Sahnesauce 
19,- 

Trüffel Pasta 
Taglierini in Trüffel-Parmesan Sauce mit Rinderfiletstreifen  

26,- 
Trüffel Pasta – ohne Fleisch 

Taglierini in Trüffel-Parmesan Sauce  
20,- 

Fisch 

Zanderfilet 
auf cremigem Steinpilz-Risotto dazu beilagensalat 

26,- 
Großer Gemischter Salat 

gemischter Blattsalat, Krautsalat, Tomaten, Gurken, geriebene Möhren, Hausdressing, Brot 
12,9 

Großer Salat Knusperziegenkäse 
gemischter Blattsalat, Krautsalat, Tomaten, Gurken, geriebene Möhren, Hausdressing 

mit Ziegenkäse im knusprigen Teigmantel, Brot 
17,- 

Großer Salat Roastbeef 
gemischter Blattsalat, Krautsalat, Tomaten, Gurken, geriebene Möhren, Hausdressing 

mit Roastbeefstreifen, Brot 
19,5 

Pfannengerichte 

Schnitzel Wald & Wiese  
in hausgemachten Semmelbröseln paniertes Schweineschnitzel,  

Rahmsauce aus Waldpilzen, Pommes Frites, Beilagensalat 
23,- 

Pfefferrahmschnitzel  
in hausgemachten Semmelbröseln paniertes Schweineschnitzel,  

Pfefferrahmsauce, Pommes Frites, Beilagensalat 
22,- 

Schnitzel Wiener Art 
in hausgemachten Semmelbröseln paniertes Schweineschnitzel,  

Pommes Frites, Beilagensalat 
19,- 



 
 

Steakspezialitäten 
 

Hüftsteak 
argentinisches Hüftsteak mit Folienkartoffel oder pommes 

hausgemachte Steakbutter 
200g  23,- 
300g  29,- 

 
Rumpsteak 

argentinisches Rumpsteak mit Folienkartoffel oder pommes 
hausgemachte Steakbutter 

200g  24,- 
300g  35,- 
400g 41,- 

 

als Beilage dazu: 

Beilagensalat 5,5     Röstzwiebeln 3,5  
frisch, knackig mit Hausdressing  goldbraun, herzhaft, ideal zu Steak 
Tomatensalat 5,-     Bratkartoffeln  3,9 
mit Zwiebeln, Olivenöl und Kräutern Knusprig gebraten mit Zwiebeln 
                                                                                   
Sauce Hollandaise 4,-                                

Sauce Bernaise 4,5 

hausg. Pfeffersauce  4,5 
 
 
 

Gegrillte Lammhüfte  
zart gegrillte Lammhüfte aus Neuseeländischer Weidehaltung  

mit grünen Bohnen, Kräuterbutter, Kroketten 
27,- 

Feinschmeckersteak  
250g Hüftsteak an gebratenen Champignons, Steakbutter, 

Folienkartoffel mit Kräuterquark 
26,- 

 Cordon Rouge 
mit Schinken und Käse gefülltes Rumpsteak, Kräuterbutter,  

Pommes Frites und Beilagensalat 
28,- 

Rinderfilet classico 
unser edelstes Stück vom Lavasteingrill: 

zartes 250g Rinderfilet auf cremigem Steinpilzrisotto und kräftigem Sherryjus 
36,- 



Das Beste vom Grill 
  

 
 

Grillteller  
Fleischspieß, Rinder Hüfte, Putenbrust, Hacksteak,  

Djuvecreis, Ajvar und Beilagensalat 
23,-  

Cevapcici 
Hausgemachte Cevpapcici aus Rind- und Kalbsfleisch 

mit Djuvecreis, Ajvar und Beilagensalat 
19,- 

Skadarplatte 
Rinder Hüfte, Lammsteak, Putenbrust, Cevapcici,  

Djuvecreis, Ajvar und Beilagensalat 
27,-  

 
 

Fleischspieß – Raznjici 
zwei hausmarinierte Schweinespieße Djuvecreis, Ajvar und Beilagensalat 

17,9 
Putensteak Hawaii 

saftig gegrilltes Putensteak mit gegrillter Ananas und Käse überbacken,  
Sauce Hollandaise, Kroketten und Beilagensalat 

23,- 
Bauernplatte  

Fleischspieß, Hacksteak, Rinderleber, Djuvecreis, Ajvar und Beilagensalat  
20,9 

Gehacktes Rindersteak - pljeskavica  
feingehacktes Rindfleisch gefüllt mit Schafskäse, Djuvecreis, Ajvar und Beilagensalat 

19,9 
Black & White 

kleines Putensteak, kleines Hüftsteak Kartoffelecken, Kräuterquark und Beilagensalat 
22,- 

Gegrillte Rinderleber  
mit Djuvecreis, Ajvar und Beilagensalat 

18,- 
 
 

für die kleinen Gäste 
Taglierini mit Tomatensauce  

10,- 
Hähnchen Nuggets  

6 Frittierte Chicken Nuggets mit Pommes Frites und Ketchup 
12,- 

Kinderschnitzel  
Kleines Puten Schnitzel Wiener-Art mit Pommes Frites und Ketchup 

12,- 



 

 
Desserts 

 
Lava Cake  

Hausgemachter Schokokuchen, Pistazieneis, Karamellsauce, Sahne 
10,- 

Tartufo Classico 
Italienische Eisspezialität: Zabaione- und Gianduia-Eis,  

umhüllt von feinem Kakao und gerösteten Haselnüssen. 
7,9 

Tartufo Limoncello 
Zitroneneis mit einem Herz aus Limoncello-Likör mit Baisercrumble 

7,9 
Espresso Affogato  

eine Portion Espresso mit Vanilleeis in der Tasse  
4,9 

+ SCHUSS BAILEYS 
6,9  

Heisse Himbeeren 
Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne 

9,- 
 
 

Alle angebotenen Eissorten werden nachhaltig in einer  
Familiengeführten Manufaktur hergestellt.  

 

Alle Preise verstehen sich in € inkl. ges. MwSt. 

 

Ob Kommunion, Firmenfeier, Jubiläum oder Hochzeit - wir richten Ihre 
Feier ganz nach Ihren Vorstellungen aus. Gemeinsam mit Ihnen gestalten 
wir individuelle Menüs oder Buffets, die weit über unsere Speisekarte 
hinausgehen. 

Auf Wunsch kombinieren wir die Speisen mit einer passenden 
Weinbegleitung  aus unserem Sortiment, sodass Ihr Fest auch kulinarisch 
ein Highlight wird. Ob festlich-elegant oder familiär-gemütlich – wir 
sorgen dafür, dass Ihr besonderer Anlass unvergesslich bleibt. 

Mehr Informationen?  Sprechen Sie uns an – wir beraten Sie gerne 
persönlich und stellen ein maßgeschneidertes Angebot für Sie zusammen. 


