Unsere Philosophie

HERZLICH WILLKOMMEN IM RESTAURANT ZUR BRUCKE!
SEIT UBER DREI JAHRZEHNTEN SIND WIR EIN FAMILIENGEFUHRTER BETRIEB
IN ZWEITER GENERATION — GEWACHSEN AUS LEIDENSCHAFT,
GEPRAGT VON BESTANDIGKEIT UND STETIGER WEITERENTWICKLUNG.

UNSERE KUCHE IST TIEF VERWURZELT IN DER BALKANTRADITION, GETRAGEN
VON EHRLICHEM HANDWERK, FAMILIARER HERZLICHKEIT UND ECHTER FREUDE AM GENUSS.
JEDES GERICHT ENTSTEHT BEI UNS MIT HINGABE UND FRISCHEN ZUTATEN — VON UNSEREN

HAUSGEMACHTEN SPEZIALITATEN BIS ZU UNSEREN SAFTIGEN STEAKS, DIE WIR AUF DEM
LAVASTEINGRILL ZUR PERFEKTION BRINGEN.

SO VERBINDEN WIR AUTHENTISCHEN GESCHMACK MIT MODERNER INTERPRETATION —
VERTRAUT, KRAFTVOLL UND ZEITGEMASS ZUGLEICH.
WIR LADEN SIE EIN, MIT UNS EINE KULINARISCHE REISE ZU ERLEBEN -
MIT HERZ, EHRLICHER CASTFREUNDSCHAFT UND MOMENTEN, DIE IN ERINNERUNG BLEIBEN.

IHR WOHL LIEGT UNS AM HERZEN. DAFUR GEBEN WIR JEDEN TAG UNSER BESTES,

MIT HERZLICHEN GRUSSEN
IHRE FAMILIE MIKIC

Aperitil

CHAMPAGNE - BRUT 0] 10-
BEATRICE BARON PRESTIGE BRUT
LILLET BERRY 8-
LILLET BLANC, EISWURFEL BERRY
APEROL MARACUJA SPRITZ 8-

APEROL, SECCO, ORANGE, EISWURFEL
SHERRY TIO PEPE MEDIUM 55
KLEINES KOLSCH 0.2 28
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Aperial



starters

Kleine Vorspeisen

BROT MIT AOILI 89
BROT MIT AIOLI MARINIERTEN OLIVEN

FALAFEL BALLCHEN 69
AUF AJVAR UND AOILI, PETERSILIE

DATTELN IM SPECKMANTEL 9-
KNUSPERZIEGENKASE 8-

HAUSGEMACHTE TEIGTASCHEN GEFULLT MIT ZIEGENKASE, DATTELN, GEROSTETEN
WALNUSSEN, MANGODIP

Warme Vorspeisen

MEZZE BOARD AVA FUR 2 PERSONEN 229

ROHSCHINKEN, GEGRILLTE PAPRIKA & AUBERGINEN,
FALAFEL, PANKO-FETA AJVAR AIOLI, BROT

PANKO-FETA 99
CHILI-THYMIAN-HONIG, RUCOLA, ZITRONE
GEGRILLTER PULPO vom LAVASTEINGRILL 209

ZART GEGRILLTER OKTOPUS MIT OLIVENOL ZITRONE UND KRAUTERSALAT

ROTGARNELEN 18-
VIER ROTGARNELEN IN KNOBLAUCH UND TOMATEN GEBRATEN AUF SALATBETT UND BROT

TOMATENSUPPE 85
TAGLICH FRISCH, SAHNE UND BROT
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Modern Balkan Selection

PREMIUM CEVAPE - ORIGINAL 21-

HAUSGEMACHTE PREMIUM CEVPAPCICI AUS GANZEN STUCKEN RIND- UND KALBSFLEISCH SOWIE
EINEM FEINEN LAMMANTEIL MIT DJUVECREIS, AJVAR UND BEILAGENSALAT

BALKAN BURGER 199
SAFTIGES PLJESKAVICA-PATTY 200G NACH TRADITIONELLER ART, MIT AJVAR TOMATE,
ROTEN ZWIEBELN UND SALAT, IM BRIOCHE BUN DAZU CRUNCHY POMMES,
KRAUTERQUARK-DIP

SKADAR GRILL 265
RINDER HUFTE, LAMMSTEAK, PUTENBRUST, CEVAPCICI, DJUVECREIS, AJVAR UND BEILAGENSALAT
GRILLTELLER VON DER BRUCKE 249

AUSWAHL SAFTIGER FLEISCHSPEZIALITATEN VOM GRILL:
FLEISCHSPIESS (SCHWEIN), RINDERHUFTE, PUTENSTEAK KLEINE PLJESKAVICA, SERVIERT MIT
DJUVECREIS, AJ)VAR UND BEILAGENSALAT

PLJESKAVICA - VOM LAVASTEINGRILL 249

FEINGEHACKTES RINDFLEISCH NACH BALKAN-ART, GEFULLT MIT SCHAFSKASE, DJUVECREIS,
AJVAR UND HAUSGEMACHTEM KRAUTSALAT

BEILAGENANDERUNG CRUNCHY POMMES STATT DJUVECREIS +2.-
ZUM SNACKEN DAZU: PORTION CRUNCHY POMMES 49

Platten zum Tellen

FUR 2 PERSONEN - IDEAL ZUM GEMEINSAMEN GENIESSEN

CEVAPE-PLATTE 38-

HAUSGEMACHTE PREMIUM CEVAPE AUS RIND- UND KALBSFLEISCH MIT FEINEM LAMMANTEIL
EINE GROSSE PORTION DJUVECREIS, AJVAR ZWIEBELN

EINE GEMEINSAME PLATTE FUR ALLE, DIE BALKAN ZUSAMMEN GENIESSEN MOCHTEN

STEAKPLATTE 64-

PRO PERSON JE 100G RUMPSTEAK, HUFTSTEAK, LAMMHUFTE VOM LAVASTEINGRILL
BRATKARTOFFELN, PFEFFERSAUCE, STEAKBUTTER, BEILAGENSALAT

ZUM PROBIEREN & TEILEN — DREI CUTS, EINE PLATTE
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Steak

Steakselection | Originale

- HUFTSTEAK | SIRLOIN-

ARGENTINISCHES HUFTSTEAK MIT FOLIENKARTOFFEL ODER POMMES, HAUSGEMACHTE STEAKBUTTER

200G 249
300G 319
- RUMPSTEAK -

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK MINDESTENS 21 TAGE GEREIFT
MIT FOLIENKARTOFFEL ODER POMMES, HAUSGEMACHTE STEAKBUTTER

200G 269
300G 349
400G 429

BEILAGEN UND SAUCEN:

BEILAGENSALAT 55 ROSTZWIEBELN 35
FRISCH, KNACKIG MIT HAUSDRESSING GOLDBRAUN, HERZHAFT, IDEAL ZU STEAK
TOMATENSALAT 6~ BRATKARTOFFELN 39
MIT ZWIEBELN, OLIVENOL UND KRAUTERN KNUSPRIG GEBRATEN MIT ZWIEBELN

HAUSG KRAUTSALAT 49

SAUCE HOLLANDAISE ~ 5-
TRUFFELHOLLANDAISE 69
PFEFFERSAUCE 45
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Classics

Klassiker vom [Lavastein
& aus der Planne

FLEISCHSPIESS 199
ZWEI HAUSMARINIERTE SCHWEINESPIESSE DJUVECREIS, AJVAR UND BEILAGENSALAT
GEGRILLTE RINDERLEBER 18-
MIT DJUVECREIS, AIVAR UND BEILAGENSALAT

BAUERNPLATTE 23~
FLEISCHSPIESS, HACKSTEAK. RINDERLEBER, DJUVECREIS, AJVAR UND BEILAGENSALAT
SCHNITZEL WALD & WIESE 23~

IN HAUSGEMACHTEN SEMMELBROSELN PANIERTES SCHWEINESCHNITZEL
RAHMSAUCE AUS WALDPILZEN, POMMES FRITES, BEILAGENSALAT

PFEFFERRAHMSCHNITZEL 22~

IN HAUSGEMACHTEN SEMMELBROSELN PANIERTES SCHWEINESCHNITZEL
PFEFFERRAHMSAUCE, POMMES FRITES, BEILAGENSALAT

SCHNITZEL WIENER-ART 21-

IN HAUSGEMACHTEN SEMMELBROSELN PANIERTES SCHWEINESCHNITZEL
POMMES FRITES, BEILAGENSALAT

Premium vom Lavasteingrill

RINDERFILET CLASSICO 39-

UNSER EDELSTES STUCK VOM LAVASTEINGRILL:
250G RINDERFILET AUF CREMIGEM FRUHLINGS-BARLAUCHRISOTTO UND FEINER
TRUFFELHOLLANDAISE

GEGRILLTE LAMMHUFTE 27-

ZART GEGRILLTE LAMMHUFTE AUS NEUSEELANDISCHER WEIDEHALTUNG
MIT GRUNEN BOHNEN, GOLDBRAUNEN KARTOFFELSTREIFEN, STEAKBUTTER

FEINSCHMECKERSTEAK 29-

250G HUFTSTEAK AN GEBRATENEN CHAMPIGNONS, STEAKBUTTER,
FOLIENKARTOFFEL MIT KRAUTERQUARK

GEGRILLTE MAISHAHNCHENBRUST 259

SAFTIG GEGRILLTE MAISHAHNCHENBRUST MIT KNUSPRIGER HAUT VOM LAVASTEIN,
WEISSWEIN-ZITRONEN-RISOTTO, BEILAGENSALAT



AL1S

—L

Fisch & Pasta

GEGRILLTE WILDFANG-GARNELEN (5 STUCK) 289

AUF CREMIGEM ZITRONEN-WEISSWEIN-RISOTTO, PARMESAN, BEILAGENSALAT

/ANDERFILET 289
AUF CREMIGEM FRUHLINGS-BARLAUCHRISOTTO UND BEILAGENSALAT
TRUFFEL PASTA 26~

TAGLIERINI IN TRUFFEL-PARMESAN SAUCE MIT RINDERFILETSTREIFEN

TRUFFEL PASTA - OHNE FLEISCH 20-

TAGLIERINI IN TRUFFEL-PARMESAN SAUCE

TAGLIERINI MIT GARNELEN 21-

IN KNOBLAUCH-OLIVENOL MIT TOMATENWURFELN UND PARMESAN

Irische Salate

GROSSER SALAT ROASTBEEF 195

GEMISCHTER BLATTSALAT, KRAUTSALAT, TOMATEN, GURKEN, GERIEBENE MOHREN,
HAUSDRESSING, MIT ROASTBEEFSTREIFEN, BROT

GROSSER SALAT KNUSPERKASE 185

GEMISCHTER BLATTSALAT, KRAUTSALAT, TOMATEN, GURKEN, GERIEBENE MOHREN,
HAUSDRESSING, MIT ZIEGENKASE IM KNUSPRIGEN TEIGMANTEL BROT

GROSSER GEMISCHTER SALAT 129

GEMISCHTER BLATTSALAT, KRAUTSALAT, TOMATEN, GURKEN, GERIEBENE MOHREN,
HAUSDRESSING, BROT

Iur die kleinen Gaste

TAGLIERINI IN TOMATENSAUCE 14-

HAHNCHEN NUGGETS 14-
6 FRITTIERTE CHICKEN NUGGETS MIT POMMES FRITES

KINDERSCHNITZEL 15-
KLEINES PUTENSCHNITZEL WIENER-ART MIT POMMES FRITES
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pessert

Desserts | sulser Abschluss

LAVA CAKE 109
HAUSGEMACHTER SCHOKOLADENKUCHEN AN PISTAZIENEIS, PISTAZIENCRUMBLE. KARAMELLSAUCE
TARTUFO CLASSICO /9

ZABAIONE-EIS UND GIANDUIA-EIS, UMHULLT VON FEINEM KAKAO
UND GEROSTETEN HASELNUSSEN.

ZITRONENSORBET - MIT LIMONCELLO 79
ERFRISCHENDES ZITRONENSORBET MIT HAUCH LIMONCELLO

ESPRESSO AFFOGATO 49

EINE PORTION ESPRESSO MIT VANILLEEIS IN DER TASSE

ESPRESSO AFFOGATQO - MIT BAILEYS 69

ALLE ANGEBOTENEN EISSORTEN WERDEN NACHHALTIG IN
EINER FAMILIENGEFUHRTEN MANUFAKTUR HERGESTELLT.

OB KOMMUNION, FIRMENFEIER, JUBILAUM ODER HOCHZEIT - WIR RICHTEN IHRE FEIER
GANZ NACH IHREN VORSTELLUNGEN AUS. GEMEINSAM MIT IHNEN GESTALTEN WIR
INDIVIDUELLE MENUS ODER BUFFETS, DIE WEIT UBER UNSERE SPEISEKARTE HINAUSGEHEN.

AUF WUNSCH KOMBINIEREN WIR DIE SPEISEN MIT EINER PASSENDEN WEINBEGLEITUNG
AUS UNSEREM SORTIMENT, SODASS IHR FEST AUCH KULINARISCH EIN HIGHLIGHT WIRD. OB
FESTLICH-ELEGANT ODER FAMILIAR-GEMUTLICH — WIR SORGEN DAFUR, DASS IHR

BESONDERER ANLASS UNVERGESSLICH BLEIBT.

MEHR INFORMATIONEN? SPRECHEN SIE UNS AN — WIR BERATEN SIE GERNE PERSONLICH
UND STELLEN EIN MASSGESCHNEIDERTES ANGEBOT FUR SIE ZUSAMMEN.
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	Unsere Philosophie
	herzlich willkommen im Restaurant Zur Brücke!  Seit über drei Jahrzehnten sind wir ein familiengeführter Betrieb in zweiter Generation – gewachsen aus Leidenschaft,  geprägt von Beständigkeit und stetiger Weiterentwicklung. Unsere Küche ist tief verwurzelt in der Balkantradition, getragen  von ehrlichem Handwerk, familiärer Herzlichkeit und echter Freude am Genuss. Jedes Gericht entsteht bei uns mit Hingabe und frischen Zutaten – von unseren hausgemachten Spezialitäten bis zu unseren saftigen Steaks, die wir auf dem Lavasteingrill zur Perfektion bringen.
	So verbinden wir authentischen Geschmack mit moderner Interpretation –  vertraut, kraftvoll und zeitgemäß zugleich. Wir laden Sie ein, mit uns eine kulinarische Reise zu erleben –  mit Herz, ehrlicher Gastfreundschaft und Momenten, die in Erinnerung bleiben.
	Ihr Wohl liegt uns am Herzen. Dafür geben wir jeden Tag unser Bestes.
	Mit herzlichen Grüßen Ihre Familie Mikic

	Aperitif
	Aperitif
	Champagne - Brut 0,1
	10,-

	Lillet Berry
	8,-

	Aperol Maracuja Spritz
	8,-

	Sherry Tio Pepe Medium Kleines Kölsch 0,2
	5,5
	2,8



	Starters
	Kleine Vorspeisen
	brot mit Aoili
	8,9

	Falafel Bällchen
	6,9

	Datteln im Speckmantel
	9,-

	Knusperziegenkäse
	8,-


	Warme Vorspeisen
	Mezze Board Ava
	22,9
	für 2 Personen


	Panko-Feta
	9,9

	Gegrillter Pulpo
	20,9
	vom Lavasteingrill


	Rotgarnelen
	18,-

	Tomatensuppe
	8,5



	Grill
	Modern Balkan Selection
	Premium Cevape
	- Original
	21,-

	Balkan Burger
	19,9

	Skadar Grill
	26,5

	Grillteller von der Brücke
	24,9

	Pljeskavica
	- vom Lavasteingrill
	24,9
	Beilagenänderung Crunchy Pommes statt Djuvecreis +2,-  zum snacken dazu: Portion Crunchy Pommes 4,9


	Platten zum Teilen
	für 2 Personen · ideal zum gemeinsamen Genießen
	Cevape-Platte
	38,-
	eine gemeinsame Platte für alle, die Balkan zusammen genießen möchten


	Steakplatte
	64,-
	zum Probieren & Teilen – drei Cuts, eine Platte




	Steak
	Steakselection| Originale
	- Hüftsteak | Sirloin-
	200g    24,9 300g     31,9
	- Rumpsteak -
	200g    26,9 300g    34,9 400g    42,9
	Beilagen und Saucen:

	Beilagensalat
	5,5

	Röstzwiebeln
	3,5

	Tomatensalat
	Bratkartoffeln
	3,9
	6,-

	Hausg Krautsalat
	4,9

	Sauce Hollandaise
	5,-

	Trüffelhollandaise
	6,9

	Pfeffersauce
	4,5



	Classics
	Klassiker vom Lavastein  & aus der Pfanne
	Fleischspieß
	19,9

	Gegrillte Rinderleber
	18,-

	Bauernplatte
	23,-

	Schnitzel Wald & Wiese
	23,-

	Pfefferrahmschnitzel
	22,-

	Schnitzel Wiener-Art
	21,-


	Premium vom Lavasteingrill
	Rinderfilet Classico
	39,-

	Gegrillte Lammhüfte
	27,-

	Feinschmeckersteak
	29,-

	Gegrillte Maishähnchenbrust
	25,9



	Mains
	Fisch & Pasta
	Gegrillte Wildfang-Garnelen (5 Stück)
	28,9
	28,9

	Zanderfilet
	Trüffel Pasta
	26,-

	Trüffel Pasta - ohne Fleisch
	20,-

	Taglierini mit Garnelen
	21,-


	Frische Salate
	Großer Salat Roastbeef
	19,5

	Großer Salat Knusperkäse
	18,5

	Großer gemischter Salat
	12,9


	Für die kleinen Gäste
	Taglierini in Tomatensauce
	14,-

	Hähnchen Nuggets
	14,-

	Kinderschnitzel
	15,-



	Dessert
	Desserts | süßer Abschluss
	Lava Cake
	10,9

	Tartufo Classico
	7,9

	Zitronensorbet
	- mit Limoncello
	7,9

	Espresso Affogato
	4,9
	6,9

	Espresso Affogato
	- mit Baileys
	6,9
	Alle angebotenen Eissorten werden nachhaltig in einer Familiengeführten Manufaktur hergestellt.
	Ob Kommunion, Firmenfeier, Jubiläum oder Hochzeit - wir richten Ihre Feier ganz nach Ihren Vorstellungen aus. Gemeinsam mit Ihnen gestalten wir individuelle Menüs oder Buffets, die weit über unsere Speisekarte hinausgehen.
	Auf Wunsch kombinieren wir die Speisen mit einer passenden Weinbegleitung aus unserem Sortiment, sodass Ihr Fest auch kulinarisch ein Highlight wird. Ob festlich-elegant oder familiär-gemütlich – wir sorgen dafür, dass Ihr besonderer Anlass unvergesslich bleibt.
	Mehr Informationen? Sprechen Sie uns an – wir beraten Sie gerne persönlich und stellen ein maßgeschneidertes Angebot für Sie zusammen.




